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Lo spumante italiano: terroir e sostenibilità  

 

Viterbo – 31 ottobre 2019 

Aula Blu - Carlo Perone Pacifico (Plesso di Agraria) 

 

PROGRAMMA 

 9:00 - 9:30 Saluto di benvenuto  
  

 

 

 

 

Alessandro Ruggieri 

Giuseppe Scarascia Mugnozza 

Amedeo Alpi 

Alberto Cardarelli 

Salvatore Velotto 

(Magnifico Rettore Università della Tuscia) 

 (Direttore DIBAF) 

(Presidente Sez. Centro-Ovest, Accademia dei Georgofili) 

(Presidente Ordine Dottori Agronomi e Forestali -  VT) 

(Presidente Ordine Tecnologi Alimentari-Camp. e Lazio) 
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  9:30-10:00 “Libiamo ne' lieti calici”: spumante e riti di festa. 
 Francesca Petrocchi (DIBAF - Università della Tuscia) 

   

10:00-10:20 La gestione del vigneto in Franciacorta e in Champagne 
 Marco Simonit  (Simonit&Sirch, Preparatori d'Uva) 

   

10:20-10:40 L'effetto suolo per lo spumante nel progetto Trebbiano ad Orvieto  
 Vincenzo Cecci 

Riccardo Cotarella 

(Presidente del Consorzio Vino di Orvieto 

(Presidente AssoEnologi) 

   

10:40-11:00 La situazione spumantistica nel Lazio   
  Giovanni Pica (ARSIAL, Regione Lazio) 

   

11.00-11:20 Il successo di uno spumante metodo classico con la varietà laziale Bellone  
 Marco Carpineti  (Titolare Azienda Carpineti, Cori, LT) 

  

11:20-11:40 Impatto del dosaggio dell’azoto sulla rifermentazione dei vini spumanti. 
 Antonio Grazietti  (Laffort Oenologie Italia) 

  

11:40-12:00 Un terroir particolarmente vocato per lo spumante  
 Matteo Vezzola (Enologo Azienda Bellavista, Franciacorta) 

   

12.00-12:20 DNAchip per il microbioma in uva e vino 
 Francesca Luziatelli  ( DIBAF, Università della Tuscia) 

   

12:20-12:40 L'Avventura: produttore di felicità 
 Stefano Matturro (Titolare Azienda L'Avventura, Piglio, FR)  

  

12:40-13:00 La sperimentazione nella cantina sperimentale DIBAF di Bardano 
 Roberto Muccifori   

Simone Baccelloni e Riccardo Cini 

 (Enologo) 

(Responsabili Cantina Sperimentale DIBAF) 

   

13:00-13:15 Conclusioni   
 

 

Riccardo Massantini  

Maurizio Ruzzi 

Cesare Manetti 

Anna Maria Fausto 

(Presidente CdS L-TAE) 

(Referente Tuscia LM-STA) 

(Referente Sapienza CdS LM-STA) 

(Pro-rettore Università della Tuscia) 

   

13:15- 13:30 Degustazione spumanti del Progetto Trebbiano del Consorzio Vino di Orvieto 
 


