Corso di laurea magistrale in “SCIENZE E TECNOLOGIE ALIMENTARI”

curriculum Qualita e Valorizzazione

Orario lezioni del primo semestre

a.a. 2019-2020
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1° anno

Le lezioni iniziano il 30/09/2019 (salvo diversa indicazione riportata in tabella)

Lunedi Martedi Mercoledi Giovedi Venerdi

AULA VI AULA VIl AULA VIII / AULA IV AULA VIl AULA IV

09.00-11.00 | MCAMod. EA - Aula VIII EA MCA Mod.
Caratterizzazione Caratterizzazione
11.00-13.00 | BMA PUPIA BMA - Aula IV ANU PUPIA
13.00-14.00
14.00-16.00 | MCA Mod. MS MCA Mod. MS
16.00-18.00 ANU
Legenda insegnamenti e docenti:
Insegnamento Docente

MCA Mod. Caratterizzazione
Metodologie per la Caratterizzazione Degli Alimenti - Mod. Caratterizzazione
chimico-analitica e sensoriale della qualita degli alimenti.

Antonio Raffo

MCA Mod. MS

Metodologie per la Caratterizzazione Degli Alimenti - Mod. Metodi
Spettroscopici

Cesare Manetti

BMA

Biotecnologie Microbiche Alimentari

INIZIO 2 OTTOBRE

Cristina Mazzoni

PUPIA

Protezione Integrata delle Piante di Interesse Alimentare

Massimo Reverberi

ANU

Alimentazione e Nutrizione Umana

Anna Maria Giusti

EA

Economia Agroalimentare

Francesco Zecca

Legenda aule:

Nome aula Nome edificio/sede/codice edificio | Indirizzo Note
AULA VIl e e . .
AULA IV Chimica “Vincenzo Caglioti Piazzale Aldo Moro 5 Vedi mappa

Il codice edificio & reperibile sul Virtual tour http://virtualtour.uniroma1.it/ cliccando sull'icona Edificio
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http://www.uniroma1.it/sites/default/files/PIANTA_LEGENDA_DEF_AGG_040414_1.pdf
http://virtualtour.uniroma1.it/

2° anno

Le lezioni iniziano il 30/09/2019 (salvo diversa indicazione riportata in tabella)

Lunedi Martedi Mercoledi Giovedi Venerdi
09.0011.00 | SGAU TMQS Mod. Controllo | APC SGAU (TT“gi‘Z’ig"a‘t’t‘i’;O”tm”o
' ' (Auletta2) (Teledidattica AulaVIIl) | (Auletta1) (Auletta1)
Aula12)
AA AA
TMQS Mod. (218bis) (Aula218bis)
APC Selezione
11.00-13.00 o
(Auletta2) (Teledidattica
AulaVIIl) EPVPA EPVPA
(Serra2) (AulaSerra2)
13.00-14.00
TMQS Mod. Selezione | BVP BVP
14.00-16.00 (Teledidattica Aula12) | (AulaB) (AulaB)
CACA CACA
16.00-18.00 (Aula12) (AulaVIll)
Legenda insegnamenti e docenti:
Insegnamento Docente
SGAU _ _ _ INIZIO 3 OTTOBRE Fabrizio Rufo
Storia e Geografia dell'Alimentazione Umana
AI?C . _ . INIZIO 2 OTTOBRE Fabrizio Rufo
Alimentazione e Processi Culturali
TMQS Mod. Controllo INIZIO 15 OTTOBRE
Tecniche Microbiologiche per la Qualita e la Sicurezza - Irene Ferrante
Mod. Controllo microbiologico per la sicurezza alimentare
TMQS Mod. Selezione INIZIO 1° OTTOBRE
Tecniche Microbiologiche per la Qualita e la Sicurezza - Carlo Giuseppe Rizzello
Mod. Selezione degli starter e microbiologia predittiva
CACA Luciana Dini / Lina Fusaro
Cause Ambientali delle Contaminazioni Alimentari
BVP Maria Maddalena
Biodiversita e Valorizzazione delle Piante Altamura
AA - . Stefano D’Amelio
Antropozoonosi Alimentari
EPVPA
Ecologia del Paesaggio e Valorizzazione dei Prodotti Laura Varone
Agroalimentari
Legenda aule:
Nome aula Nome edificio/sede/codice edificio | Indirizzo Note
AulaVlll Chimica “Vincenzo Caglioti”
Aula12 Geologia
Aula B Botanica CU022
Serra 2 Genetica CU022 Piazzale Aldo Moro 5 Vedi mappa
Auletta1e 2 Antropologia CU026
Tecce B . . . :
218bis Biologia e Biotecnologie CU026



http://www.uniroma1.it/sites/default/files/PIANTA_LEGENDA_DEF_AGG_040414_1.pdf

Il codice edificio & reperibile sul Virtual tour hitp://virtualtour.uniroma.it/ cliccando sull’icona Edificio


http://virtualtour.uniroma1.it/

