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C U R R I C U  L U M  V I T A E

E  A T T I V I T À

S C I E N T I F I C A

INFoR[4AzIONI PERSONALI

NOME

lNDlRlzzo

TELEFONO

TELEFoNoMoBILE

E-I!IAÌL

NAztoMLlrÀ

DATA DI NASCITA

Luoco ol MsclrA

Moneta Elisabelta

Via Lorcnzo Vidaschi, 45 - 00152 Roma

06 5371033

347 1199446

moneta@inran.it

I tal iana

06112t1961

Roma

TlroLI DI sruDlo

1980

1984

Drolorna dr rnaturità professionare di Operalore Commèrciale dei Prodotti

ÀilÀ""uri 
"on."grì," 

presso I'lstituto Profess'onale di stato per

i'Alimentazione di Rìma, con la votazrone oi 50/60

Dioloma di Specializzazione in Analisi Bromatologjca' conseguito pressola

éJuoruii spó"iurittutione di chimica lndustriale di Roma' con la voÎazrone

d i7 l10

EsPERIENZE PROFESSIONALI

1996

2011

1996 - 2012

E' assunta in ruolo presso l'lstituto Nazionale dì Ricerca per gli Alimènti e la

lui,itiónà rrr':nm iai noma via Ardeatina' 546: con la qualifica di .
Collaboratore Tecnico degli Enti di Ricerca delVl livello proiesslonale e oal

2003 delV livello Professionale

Le vrene affidato fornale incatico di coord'namenro del panel di assaggiatori

èspert idel l ' INRAN

Collabora in progetti dì ricerca in analisi sensoriale e scienze oel

;;;;;;"ì";;. l;;ali;olare I'atiività di ricerca di cui si occupa prevedel
:"èiì,;i;n-er;"ìi ;i; ;;Ìutazione della qualita orsanolettica desli alimenti'

attraverso metodi di analisi sènsonale



1994-1996

CuriculLìn Vìlae - Moreh Elisabetla

;3itlliî:' J:1,':li.lí:?í:trJ:li lff | li :Ji"#I"$fl iÎil!Îi'fiXl;
!!Tff"T"t:':r:""::5"":""r"'i"Tt?î3ìlià.,o"" o, .",ooorosìe sensoriari per ra
valutazione degli alimèntì

- Analisi del ruolo della componente edonistica nellè scelte alimentari e

oreferenze del consumalon
: Ricerca di core'azionl tra dah sensoria'i ed
tecniche di analisi statistica multivariata
- Aiiivitè formativa orientaia alì'educazione al
pÍimarie.

analii!ci strumentali ataaverso

gusio di bambini di scuole

Atal riguardo:

-f"m::":n';:."";::i:[:iX":'í"#,'ffi ::f l33il"lilili"i""'""on"
:' :"""i:l"j':'i ::]f #"::15"*:Hil*i,t"x re f as i .s u ardanr,, i .îest
mjiru; :g:n',"J,::i?.,'#;':iilij"l;,'.Iffi "':Iffi:ffí;
::1""",,:,l::l3 ",iiìi1J"?*"Í,1131íT:"::;,i""i,ffi#i'" .'%f iù
iyg*,:' ;l ;í":',e'::;, i"Jff ::i# :î"11"i"fJ :iìn:lr JTH:l:Íl:il:
uni e multivariate, interpfetazìone dei risultati

*rH:g*i"';1s*J,à:'il'F,ffgfll"jì['j#:'Jl"":l]trs,"J,:"',îJîl::
igni:*tl*','í:":".lì,'[Ìj:fl ;:iil,ii:h:illfiJ"j'Jffi ,fl j"fJ!i;
ièì"óri"rit 

"rrr" 
preferenze del consumatori; sulle relazioni tÍa percezlone'

preferenze e qualità degli alimenti

Nel corso degli anni ha acquisito notevole. competenza e p'91:::tTl'ia 
Î

"nàtisì 
sen"óriat", contribuendo a qualifcarc l'lstituio come polo ol

iierìÀenio tecnico-."ientifico per la cerca ltaliana ed Europea in questo

sellole.
l-'ù1- orq"nizzato ed eseguito tre selezioni e altrettanti corsi di

addestram;nto per gli assaggiatofi dell'INRAN
--rla contrio,riio àtfo svituppo e alla ditfusione dell'analisi sensofiaìe

attraverso la partecipazioné ed organizzazÌone di seminarì presso lstituzioni

pubbliche e Pnvate.
i-Hà rnottre'svolto att ività d' formazlole del oersonale tecnico_scienli f ico

affidatole ed ha seguiro tesi di aJtealspecializzazione collaboranoo nel|e

fasi sperimental i  diaìal isae nella correzione deitesti '

Ha usukuito di un contratto a tempo determlnato (ex art 23 DPR 171l91) dal

titolo 'studio degri effett; dei fattamenti recnologici sule carafteasllcne

."ì""riàii oi pro;ohi alrmentari presso IUnira di Tecnologie Alìmentarl

À...ìr i i  a"r| i . t i ruto Nazronale de' la Nutrzone (ora INRAN) per lo

.,ioroìÀ"*o di attivtà inerenti lanalisi senso-iale nerlambrto dei seguenll

ffi:f'm:il5:''?r"tteristiche qualitative e nutrizionali della rrutia
- vàririil,r"",l dette caratter;stictrà organolettiche e reologiche di prodotii

fîr1ìÍfi.ion" o"rl" 
"onservabilità 

di fletti di pèsce congèlati attfaverso indici

funzionali-tecnologici, sensoriali e dellaiexture
itrài" ii"""ìii|."o"tti formùlati mediante ì'impiego di derìvati da siero di

lattè ovino.
]ùr*i àfi.unti uu umidìta in€.media: profli organolettici e qualità chimico-

nutrizionale ed igÍenico-sanitaria



1993-1994

1990-1993

1987-1989

1981-1987

Presia serutzlo presso il ComLlne di Rorna corne lspetlore Annonario

i:*:i';ln:*izi li"n:Í; ;!,::T,"n""*::i5: Ìí:t'Jiiff.T#'':"lil
oualifica frlnzonale), bandito il 14 ottoore 1988'

Ha frequertato i laboraroli dell'Unita di Tecnologie Alimentari Specialì

aàrr"itì,ìò r':"rionur" oella Nuhizione {ex INN) ln particolare ha usufruìto
dal maqqio 1991 al setteîbre 1993 di contratti per lncarcnl ol

à"ir"óoiàion" lecnica da parle delllsrituto Supe':ore di Sanità per lo

svolotmento di att ivrtà 'nerentl Ianalisl seîsol iale da esegulre presso l unlÉ

ài iÉl""r"gi" Al imentai Special i  del l lNN nell 'ambito di un progra'nma dl

i"","u o"ip.r. c.ru.n 'É.ntsn dal t i tolo 'Nuovi al imenti ad umidità

inìè,Àì0i", p.nti organolettÌci è qualìtà chimico-nutrizionale ed igienico-

sanitaria.

Ha freouentato i  labo-aton dellunlLà di Tecnologie Alimenlar'  Special:

aàtt.t ' t ì ìo na.ion"t" oel la NJtrrz one \ex INN)' in relazione al progranm€

ì;;il; d; enzimi p'oteotitrcl per la modifìca delle oroprietà chimjco-

,""i"'r.ì,".À" i"ii" prót"in" da soÌtoprodotti e surplus ag'oahmentari (cNR-

ióÉÀ i; "r.rrru"no o ai confarti d I co lla oorazione p'ofessiona le-

Nell'ambito di tale programma ha esp etato attivilà inerenti la determlnazlone

ààju 
""Ju"ii:, 

oi riteniione d'acqua e del potere gelificanle' in funione,del

iH à a"'ttà tot.u ioni"", di idrolizzati proteici da prodoiti di origine anlmale e

veoetalè e relative analisichimiche e chimico-Îsiche

il?,ff :;:"T3!11,iîii'ú?ri:i#lsli{$'i[f #8"%"#*":i:!relazione ai programmi "Dietary Interventor

rl+flig**i*ru",s'*-tliit**+ill\l{j:iirn:i,T$
::x*n":ru"1"-::'p1""4::ii::f :ilT#:?:{,t"":lÌdn:
Îil'*PT"i;iÍ"ìiT,iJ 5l"""iji"3oiiJ'" camrania) pariecipando-. al
riievàmento oi Oatl àntropometficì e prelievi biologici sul campo e successMe

elaborazione dei dati

ALTRE AîrtvtrA sclENTIFlcHE E TEoNIcHE

- Attività di progettazìone e coordinamento' per laboratorio sensoriale' di un jmpianto muliimediale e sala

intervistè. pef ta realizzazione ci una praiiàiorÀa audio-visuale necessaria pef consentke la realizzazione di

ii;:,ifiìil;;;;;iiúzzati arra riceica, ar|inrormazione è alla promozione nelcampo alimentare e

nutrizionale

- E' stata più volte incaricata dall'INRAN a svolgerè missione, nazionale e all'estero' per parteclpare e

pà."ìt"é à"óri1liè"titci a conuegni e iongràssi, per partecipare a riunioni di progetto, per svolgere

seminad.

- Dal2003 è socio della Società ltaliana dì Scienza Sensoriale (SISS)

- Ha Drcso pafe all'ofganizzazione del I Congrcsso Nazionale della Società ltaliana diScienze Sensoriali

àiè1liÀ"it;lèirÀi.àrÉisun.oriur" p"|. r"-iuì"oitr".;o;e dele produzioni Alimentarì ltaliane" Roma. 13-14

Novembre 2003.

Cùriculm Vitàe- Moneh Elisabetla



- Ha preso parte a tutte le aftività di consulenza in analisi sensoriale (panèl test e consumer test)' per azlenoe

;ffiJ;;iJJ;;îùbt prrúiicn" 
" 

pr.iuut", ìiàri"ne ed estere' tra cui' lo studiodianaljsi sensoriale relatvo al

mètodo sensoriale Time-lntensity su prooottiiialiorÀàti lcontratto con ta s p A Barilla l2 l'4aggio 2005) e

ìrààzióne iècnica "oinamica del Flavour and Texture Release ":

ATTIV'TA DIDA TICA

2410

2005

2003

2002

1999

Docenza sui "Corso
CCIM di Sassari, 1B

Attivita formativa dvolta agli insegnanti coinvolti nel progÉmma

per i bambini della scuola elementare 2005

Seminaro teorico-prahco su lmpiegodellanalisrsensoriale rel

àtimenii.  un'appticàt 'one al processo di orodLz;ore industriale

della Tuscia, 23 Maggio 2003

di analisi sensoriale dèl panè". Prcmocamera - Azienda Speciale

maggio 2010
di Educazione al Gusto

controllo di qualità degli
dèlta pizza". Università

Docenza su: "Corso diformazionè in Analisi sensoriale" organìzzato per Roncadin SpA'

N4eduno (PN) - 3-7 Gìugno 2002

1992-1996

1992-1996

1992

Semrnario teorico-pratico su "Analisl sersoriale del prodotti alinerta':: metodologie e

I'#i'ài 
""rìtlitì"-"L 

o.r risuhati nellambirc del corso 'Alimentazione e Nut'zione per

ilùÌ"l"i 
",i"ìili"'-tiiJi" iecnótosie ntlmentari, università desli studi della ruscia A'A

1998-99

Seminari teorico-praiici su: 'La qualità seisoriale degli -alimenti:, metodi. dl-analisi ed

i"i"rpi"iàtó"" 
"i*'"ti"a 

dei risuitati nellembito della Scuola di specializzazrone In

scienza de 
.Atimentazione {lv Anno rno. r einologicol.n.A 1992i93 1993i94. 1994i95,

1995/96.

Seminario teofico-pratico su: "ApplicazÌoni dèll'analisi sensoiale nella valutazione

iiJ"liilllii"l"iàjL"iiàii oriuu u",iii.'",, ne 'ambito de a scuora di specializzalone^in
éiÌ"rr" àltiLnit""iàtione (lv An;o Ind recnologico) A A 1992i93' 1s93/94' 1s94/95'

1995/96.

Co|so di formazione professionaìe per "Espertì di prccessi biotecnologici" dal fitolo
:oìÀt" 

"Li"óìàÈ 
àegli alimenti" gestito da A F FORUIM in collaborazione con la

Reoione Lazio.

FoRMAZIoNE

2012 corsodifo|mazione:'L' imp|egode||emappepercett ivene|losvi luppo'ott imiz^zazionee
Jrì"iliJì""JiJi i.oorti alr;enrari società ltaliana di screîze sensoriali (slss) e

uìiu"ì"ita a"gri o|.ja'oi Firenze Firerze 7 e I giugno 2012

Corso dr formazioîe // p rcfilo sensotiate impostazione e vatidazone-delte ptocedurc di

lr#i. éó"i"il it"r'a"j di scienze sersori;li rslss) e Fondazione Edmund l\4ach
iÉÈrut:i . èun vi"r'ur" utl'Adige, frento' 30 -3'1 maggio 2011

Workshop della European Sensory Neiwork "Fofltistc approaches "ObseNation and

3D"', Roma, 12 Ottobre 2011.

Seminario. European Sensory Science Socieiy (E3S) Sensory Scienc€: jts-role In

ià"riol.i"g-i^oGtrv "nd 
socr;tv Accademia dé' óeorgof i' Logge Uffìzr co4i' Firenze

13 Maggio 2011

Corso di Formazìone - DoE Design of experimenf" CA[40 ProcessAS Mìlano 7'10 Febbraio

Workshop-SodeÉltal ianadiscienzesensoÍia| i(S|Ss)'.origineeva|utazionede|la
lllriìi rJ'""iúìiJi"l "ini;. 

nccaaemia oei eeorsofiii' Fifenze 2e magsio 2007

2011

2010

2007

Curiculum vite _ Monola Elisabera



2006

2405

2004

Corso di Formazione _ Socieià lialiana di Scienze Sensorìaìi
ieìoài oi anatisi sensorìale dei pfodotti alimentari" e Meeting
networt<acquisition system Univérsità degli Studi di Catania,
2006.

(SISS). "APPlicazione der
degli utilizzatori del FIZZ

Catania ll - 13 dicembre

Corso di formazione - CAMO. "Analisì MLlltivariata 2" fvlilano 29 novembre - 1 dicembre

2006.

corsodiFormazione-società|tal ianadiscienzesensorìa| i(sISs)'"Model| ipredit i ivi
àiiè oióoóiai"*"ri"li dei prodotti alimèntari" lstituto Agrario di san Michele

all'Adìoe. S. l\/lichele all'Adige 29 - 30 giugno 2006'

Seminario - Accademia Ba lla e Società ltaliana di Scienze Sensoriali (SISS) "La

;#;;" ;;ii c;;iita oegii atimenti: il ruolo delle prcprietà sensorialì e deÌle

i^i"iÀàiio"' Prcsso Accademia Barrlla' Parma 3-4 maggio 2006

Corso diformazione - CAfvlO "Analisi[ Iult ivariata1' lV]i lano20-23settembre2005

corsod iFo rmaz ione -soc ie tà | ta l i anad isc ienzesensoa | i ( s |SS) ' . .P ian i f ì caz jonee
Iti""*"ii ai i"Èipi"Lti;nè dellè vatutazioni sensoriali degli alimenti" universìta degll

studi di Firenze. Firenze 27,28 e29 giugno 2oA5

corso di l ingua inglese tenuto dalla Societa DlDagroup della durata di 36 ore da

ma.zo 2OO4 a giugno 2004-

PRoGRAMMI Dl RlcERcA NAzloNALl ED INTERNAZìoNALl

Dal 1990 ad oggi ha collabofato e collabora nella progettazione e realizzazione dei progetti di ricerca nazionali e

internazionali di seguito elencati

Prooetto [riPAAF EUSAL (DM 11041i7303/11) "straiegie per il migliorat:ll9 9911,?

".t'ìr.ìi'"'tà 
o"ir, proauzrone ìtaliana difrumento attraverso la riduzione delluso 0l

;í::làtlr'*:;"x:-tH:l ìil:Tìí: *[î::1li""i:"""':.ffi ::': ;f;J :
consumatori

r,"f :I:["3:îi,",ifix"" Î:'lflíÎ: iì""È?#"É*ì:s:s"11":1ìli 3"J"Î:"*1:,]3
di oÌiva .

Research project financed by the European SensoryNetwork (ESN) "Dislìking"

Prooetto MiPAAF BIOOUALIA (DM 18319 del27 11 2009) "OualiÉ nufizionale e

org-inòì"itì;à 
" 

i.p"tto umbienìale di produzioni biologiche Un caso studio: il

melo .

Prooetto M|PMF OUALITU - ALIETA (DlVl 2OB7l7303/09 del 28 01 2009) Alimenti

i"#àì"ri o"i i"ta À*" zala: ol:iîizzaiione e valorizzazione dei prodotti italiani in

gr#jg:ll'3:""fl lifl 'I: Î;JiJl':,ff l""i."f':r#Íi1lf""HP,ir" purut"oirita "
i l  consumo di al lment i  funzional i .

5::x:::;i9J?J',J["Yi:ffi :[?ff 3ii'"î:fl ]",',:"ff ':'jTli::llil:"i", iil,:x:"
ài alcunifattori sulla consisrenzè del'a risposla edonistica del consumatore]'

prooetto'PALINGENIO IVI|PAAF {DlVt 3687: DDI\'4[A 8643) lndagini ?!^?ni.1.t:
perÀanenti sul comportameTto allnentare e lo stilè di vlta degll llallanl (uuo

É"r"*i""à é"""óriir" e Accettazione deglì Alimenti in particolari segmenti di

Pooolazione).

2011-2013

2011-2013

2011-2012
2010-2012

2009-2011

2008-2011

2008-2011

cuÍriculum vfde - Moúe1a Elisabetta



2009-2012

2009-2412

2007-2009

2006-2008

2006-2008

2006-2008

20a6-2007

2005-2007

2004-2006

2003-2005

2003-2005

2002-2004

2002-2003

2000-2004

1998-2002

1998-200',]

1998-2001

1998-2000

1998-2000

1996-1999

'1996-1999

curicúlum vit& - Moneta Elisabella

".iist-l îiÈ\'Ii sLsi,:?l:i"ií,'i'ii,i3'Îliiià'lH,l"f"Î5i:',1"";:?
àumentare ta patatafi tru el l  consumo di ahmerl 'unzionali)

iJ,"ÉT:.ffK'Sl;i"HX$ffi ," iil"'Jl,''3'J3:li:îi':i'trJiilil,::lìí:11Î
Tradizionali ltaliani).

orqanc (financed by l\/rPAFl Quality analysis of c'ihcal control
whAle food chain and theirimpact on food quarity. saÎely anoEU Project CORE

poìnts within the
health" (QACCP)

EU Project EU-SOL (Sub-coni€ctÌng)
Consumers, Processors and Producers
FOOD-CT-2006-016214

- Hioh Qualitv Solanaceous Crops for
oy Èxptoration of Natural Biodiversity -

Prooetto 'GenoPom" lvllUR (DM 17732 Stìb-contraciing) "Laboratorio

oeiiinnovazione e ta valorizzazione della fliera Pomodoro

Proqetto lvllPAF(Sub-contracting): "Verso un corretto Íapporto ffa acidi grassi delle

serié omega-3 e omega-6 negli alimenti"

Research Proiect financed by ECU, European ComrnÌttee for Umami' Adjinomoto

"Umamitaste in traditìonal ltalian dishes

Proqetto "FìSR" (Fondo Integrativo Speciale Ricerca) "Nletodi e sistemi per

,r"'ìJ"ìàr" ir'uàìoè uqsiunto oeigti atimenii traaizionali ed a vocazione territoriale"

prn^èhó M|PAF 'Biocel (D[,4 90803 del 26 05 2004) CerealicoltJra Biologica:

intli"-J' ngtoL""i"i à Geretic per il miqloranemo quanti-qualitativo del lumento

duro e teneio e la valorizzazione dei prodotti derivati"

Prooetto "QLialifa Alimentarc" l\4iPAF (DlVl 591/02) WP1 (filieÉ oúofrutta) WP3

(llìe;a lattiè.o-casearia) WP6 (filiera oleicola)

Progetto MIUR-MiPAF (DM 84 del 30 01 02) "Alimenti funzionali a base di cereali"

Prcqetto lVliPAF "Ecopom" lecniche Innovative per l'ìdeniifcazione cll marcaÎorl

mol;colari associati alla tipicità del pomodoro campano"'

CNR CO043B2-OO6 Agènzia 2000 'va'orizzaziaîe del cereali minori per la

produzione di alimenti funzionali"

Eu Project Eurosalmon QLKI-2000-0l5TS "lmproved Quality ofsmoked salmon for

thé European consumer '

EU Project Profisens SIMT4 CT98 2227 'lntemational Guide for Proficiéncy Testing

in sensory analYsis

Pfoqetto MIPAF POM 823 INEA "lndividuazione èd ottìmizzazione dellé tipologrè

"iJàuttiu"'o"i 
lu iuufittazione di pani tipici delle regioni meridionali ed insulari con

certiîcazione di qualità"

Proqetto MIPAF POI\4 A27 INEA "lndicatori pèr ìa defìnizìone ed il miglioramento

dell; qualità dei salumi del Mezzogiorno"

di Genomica

ÉU Prcject ÉU S[,1T4 CT98 2221 'Sensory evaluaiion of butter quality

Prooetto M|PAF (Dl\,'l 32838 del 31 12 98) "Determinanti di qualita dei prodotti

dellAgricoltura Biologica"
F'^dÈi6 MTPAF lV Piano Triennale Pesca Acquicoltura "Valutazrone delle

i"iàù'"ìi"tiiiià'",ltriti"""ii ei organolettiche di molluschi bivalvi proven€nî da

:Aìíià;i;"" ;;;qì;.lnll 61i'ne oi Individua'e la taglia e la condzroni ottimali

per ilconsumo diretto e l lndusfia di irasformazione

5iî';Sî, ,X|iji; "'L 5i*:, Jj:ffiI"" :."ff: i:'Hil511i:;'Lg"J3li'J:l"xi: :
.lèfini;e la oualità di prodotii jtticida acquicoltura '



Progetto M|PAF Analisi del rischio di contaminazione biologica in prodotti di
1995-1996

1994-1997

'1994-1998

19S0-1994

1990-1994

agriòoltura biologica"
Progetto MìPAF (4C127 DM 90/94) "La percezìone della qualita

EU Project EU- CTIFL -Qualitè noix -

Proqètto fnalizzato CNR -RAISA Sohoprogetto 4'3 Nlovi.

intàiméoia,: protiti organolettici e qualità chimico nutrizionale ed

Proqetto frnalizzato lVliRAAF lDf\'4 202t7240t9] oel 13 07 90)

Latùero Casearie. SoÌtoprogetto C A|merh nuovi

dei prodotii ittìcÌ".

alimenti ad umidità
ìgienico-sanitaria.

" fModerne Strategie

ELENco DELLE PUBBLlcAzloNl

A RlvlsfE INTERNMIoMLT coN REFFREF

A22 Piombino P, Sinesio F, !19!9qE. Cammarerilvl ' Genovese A ' Lisanii l\4 T ' MognoM R;:"283';;:^,

grjij*:l::i""m,:ffi';:,'#:x:::il:'!,""'";:;:ì'{":':!lot3fflÍ'""'c'r'rnÉ'nutionur
(sotioPosia)

A21$:'ffjlh',Ì'5;",5Éi!Ilî;#îl[,?;H##;;,ffi:,fi :)tffi 2ii"#,!";'l!l*''*
íiàîàiit"-"ii iàiii,l"neeóe Animal Feed science and rechnology, (in stampa)

pJ,o 3*?""i,'5;?iilil?!);;H5ff^i"li,7'"T.à,"?iii'?$;3%"'"Î'#l'i5;i;iil'i;'Îíiì!i*' t'
PreParazione)

Ale 3ffi JE'i3l3iÎ;.?,1?1,Î;"fJlll:l#;,'ffi ilT"t!ff:.'d#,) ;T'?lÎi; ffi;31'
ílìitii .rillir""". Journal of Food sciencè' 2010' 75 (9)' s531-s541'

418 Sinesio F.. Peparaio M ' q!g!cl!?-rE Comendad ot F J Perceptive naps aÍ dishes varying in glulamafe

content with prcfessionat 
"'o 

nu''" iitià"T*d Quality a;d Preference'2010 21 1034-1041

A17 3îjiiij;r?,,T?Îjil,li;W!o,,"n,i"!87'"1;à1"::i}i"8$;':#ffi#rilt"'lii1^jl?Ì;i""Í*"
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