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- Sesso [,4 | Dala di nascila15n419781 ilà ltaliana

Robefo Moscetti

ica Agraria

dì R e/o l\,4atab.

tecnologici della nocciola e sua valutazione'

prediilivi discriminanli LDA

i e iperspelilali) su castagna e nocdola
linee di produzione per la sezione e lo scarto dei

qualitative nel iempo di fruti e ortaggi inten e

Università degli Studidella T ia di Viterlco

2008 Laurea in Scienze e Tecno Agrarie (5 anni)
Università degli Studi della T ia di Vìterlco

2014 Assegnista di ricerca

. Sviluppo di modelli pÌediilivi medianie l'i

Borsista di rìcerca
UniveEità degli siudi della Tuscia diViterbo

. Progetto dì ricerca: 'Definizione degli

. Analisi non distruili\€ su nocciole

. lndividuazione del male occulio mediarfe

Dottorando di ricerca
Universib degli Studidella Tuscia diViterbo

Universiià degli SiLrdi della TuscÌa di Vrterbo

. Analisi speftrofotomeldche\4s/NlR

. Analisi spettrofotometriche non dislrultive

. Sviluppo dì modelli preditìvi da impÌegare
prodolti con difeiti occult

Contraftista per prestazione d'opera
lJniversità degli Sludì della Tuscia di Vlieloo

, AtliviE di dcerca: ' Ivlanienimenio delle c€
lagliati'

. Ivessa a punto ed impiego di metodiche di di immagine mediante pe|sonal computer

Partecipazione ed presentazione del prodotto della rlcerca su nocciole al
convegno'Postraccolta 201 4' - degliStudidi Foggia

ParteciDazione con profito al 'Co|so inglese per Dottorandie Dipendenti'- Livello
82 - Unúersità degli Studidelìa , \fterbo

Partecipazione con Profltto al
Fundamentals'

'Mathworks Training Services: I\./|ATLAB

Parlecipazione al convegno 'Xl ational Controlled& lvlodifìed Atmosphere
FoggiaResearch Conference'- ISHS - U

o lhione euopea 2002-2013

ità degli Studi di



$utopass Curiculum Vrtae Robefto lvloscetti

2013 Attività di ricerca presso la Division of Mechatronics, Biostatistics and Sensors del
Department of Biosystems (Faculty of Bioscience Engineering, KU Leuven) a
Leuven in Belgio (per un periodo di 1 fnese e mezzo)

2012 Attività di rìcerca presso il Plant Mi/cotoxin Research Unit Western Regional
Research center - Agricultural Resebrch Service - United States Department of
Agriculture) adAlbany in Califomia (ppr un periodo di 3 mesi)

2012 Attività di ricerca presso la Division of Mechatronics, Biostatistics and Sensors del
Department of Bìosystems (Faculty of Bioscience Engineering, KU Leuven) a
Leuven in Belgio (per un periodo di 1 settìmana)

2012 Cultorc della materia per le materie efferenti al SSD AGFy']5 - Dipartimento per

Linnovazione nei sistemi Biologici, Agroalimentari e Forestali - Università degli
Studi della Tuscìa, Mterbo

2012 Partecìpazione con profìfto al 'Corsg di statistica per Studenti del Dottorato di
Ricerca'- Università degli Studi della Tuscia, Vrterbo

2011 Partecipazione con profitto at corso: ishori Course in Copula function: theory and
practice'- Università degli Studi dellq Tuscia' \fterbo

2011 Partecìpazione con profitto al 'Corso 
4i inglese per Studenti del Dottorato di Ricèrca'

- LivelloA2 - Università degli Studi dglla Tuscia, Vìterbo

2011 Partecipazione al 'Corso di aggioripamento sulle tecnologie di produzione ed
uiilizzazione delle fonti energetiChe riànovabili'- Università degli Studi della Tuscia'
Vrterbo

2010 Frequenze e profito al corso di 'Risqhi fisici in agricoltura'- Università degli Studi
della Tuscia, Viterbo

2010 Partecipazione al corso Qualityfooq - Approccio moderno alla shelflife degli
alimenti: valutazione, qualità, normativa, sicureza - 2a edizione'

2010 Partecipazione al corso ?th Europeqn Short-course on Quality & Safety of Fresh-
cut produce'

2010 Pariecipazione al corso 'lnquinamento acustico negli ambienti di lavoro' -

Universiià degli Studi della Tuscia, Viterbo

2009 Culiore della materia in'Tecnologie qi conservazione e distribuzione degli alimenti
e Salute umana. nutrizione e quaiità alimentare'- DipaÉimento di Sciente e
TecnologieAgroalimentari - Università degli Studi della Tuscìa' \fterbo

COMPETENzE PERSONALI

Lingua madre
Altre lingue COMPRÉNSONE

InteEzione i Poduzione orale :

82 82 c? c?

Livell:A1/2Ltelobas€-Bl2Liwloinlemedio claLjvelÓaE@to
Quadrc Cmunè Eurcpeo di Rilènirmenlo delle Ljngue
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Competenze comunicatve Ollime competenze comunic€tÌve acquisite duÉnte le aitivita disupporlo alla dÌdattic€ presso
I Universita degli Studi deJla Tuscia per i seguenfi corsi di siudio:
. Prodoti della lV gamma - Laurea ivagistlab - Sicurczza e Qualih Agroalimenlare (16-234 / L[,'l-70)
' Temologie di conservazjone, condizionamento e dildbuzione degli alimerfi vegetali 0 6233 / L-26)
. Biotecnologie della Postraccolla - Laurea N4aglstrale - Sicurezza e Qualità Agmalimenlari (LI\4-70)
' Analisi, consetuaz ione, condizionamento e dislribuzìone degli alimenli - Lau€a -Ifiennale - Sicu€zza

e Qualita AgroalimentaÌ€ (L[,1S9 / LM-70)
. Biotecnologie per la qualiG delle Produzioni Vegelali - Laurea l\,4agistrale - Biotecnologie Agrarie ed
AmbÍenhlÌ (LlV-70)

Competenze organizzafve e OltÌme compentenze organizzative e gesùonirli acquisite e sviluppate g€zÌe alle seguenii atlivita:
gestìonali ' lvaie Cune Intra-European Fellowships: Novel nonìesrudive melhods for mycoioxins analysis in

maze (soltomesso)
. SIR (Scienlifrc independence of young ResoarcheÉ) : Novel nondestructve melhods of mycotoxins
analysis in granularcommodities' (sottomesso)

. MI.FCO.L. , I/linÌstero delle PolitìcheAgricole e Forestali: l\,4iglioramento della iliera codlicola laziale'
(componenie ilgruppo di nceÌca)

. P R.l.N. 2008 - Studio della fisiologia dì pos t raccoÌta con iguardo alla indLrzione di resistelìza da
patogeni tungini delle melè, mediante tecnologie non distruttrve (componènte il gruppo di ricerca)

Compeienze orofessionali . Conoscenza delle comunitecniche dianalisii atte alla valuiazÌone della composizione chimica e della
qualità deglialimentÌ, qualir conienuto di umidiià, contenuto in grassi, contenuto in azoto,
deteminazÌone deicarboidraii, contenLlto divitamina C, composizìone minerale, ca€tteizzazione
del a mairice grassa, analisi enzimaliche ed allro

. Competenze con vaúe slrumentaziorìi di laboratorio, quali: spetrometro dimassa, HPLC
cromalograÍa, colorimetria, microscopia inlluorescenza, NMRS

. Ottima esperienza nelc€mpo delle analisi non dislruttìve su fiuliie vegeìali mediante speltoscopja
\fs/NlR e SWIR, analisidi immagine ipercpeitrale e mLrftispetirale, digitalizzazione di immagine con
videoc€mera o scanner e deteminazione delle componenli volaiili famrt naso eletfonÌco

. lmporlexport, manipolazione ed editjng di datiin fomato slrumeniale nativo o atfaverco l'uso di
edilor ASCII o binai

. Analisi stalistica di base, analisi di serie iemporali, classifÌcalion, rcgression, cluslering e
chemomelrics, con padÌmlaí approfondimenli relalivi a:

. Principal Component Analysis (PCA)

. ParUal Least Square regression (PLS)

. Attificial Neural Netwo* (ANN)

. Partjal Least Square DiscnminaniAnall'sis (PLS-DA)
' sparse PLSDA
. PartÌal Least Square Lineat DiscdminantAnallsis (PLSLDA)
. Linear Discriminani Analysis (LDA)
. Quadratic Discriminant Anallsis (QDA)
' Canonical Discdminant Anallsis (CDA)
. K-Nearest Neighbols (KNN)
. Copula funclion

Competenze infofiìaliche ' ManutenzÌone di computer e lrumentazione di laboratodo
. Profonda conoscenza e capadG di utilizzo dituttiiSistemi Operaiivi Nlicrosofr (dal DOS all'ultimo
wndows), Linux, N4AC OS e sislemi virtualizzati volti all'impiego di strumeniazione di laboratoio o
soiware non compatbìlicon nuovi sistemi operalivi

. Profonda conoscenza e capacÌtà diutlizzo deivai pacchetli da uffcio esistenii, quali: I\,4S Offce,
Open Offce, Libre Offce, coogle Doc e Google ChaÌt in combinazione con R Stalislical Sofrware

. Profonda conoscenza e capacita di ulilizzo di prcgrammidigrafc€, qualil Corel Paint Shop Pro,
Adobe Photoshop, Adobe lllustÉioi lmagaj, R, I\,4ATLAB e Pylhon impiegaú a \€n livelli
nell'acquisizione, lediling e lanalisi di immagine

' crande esperienza nell'utilizzo di software $iatislici, qualir R, [,4ATLAB, Pyihon, Minitab, lBlll-SPSS e
SASJI\4P

. Conoscenza di base dei linguaggi html, php e delcss

. Ottjma capacilà di úÌlizzo e contgurazione dei!?ri protocolìi di rete

o Uióre euope, 2002'201 3 | lìllp //èuópas @deirp eurcpa.€u
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ULTERIORI INFORN4AZIONI

Curlculum Vìtae Roberto l\4oscetti

Pubblic€zoni 1)

Dal 20m ad oggi, collaborazione didocenza a cadenza semestrale a titoJo occasionale e senza
vincolo di subord;nazione con la New Setuil S.rl. di\4teóo (cenific€zione quatità, sicurezza,
ambiente), in relazione ad iffervenli fomaliìi per'll rischio chlmico e paÉssÍtado negli alimerìii'
lenutsi presso la Coldireli di Vjtefto.

I,IOSCETTI R, HAFF R q STELLA E, CONTINI ltl, I\IONARCA D, lr,lASSANTlNl R, 2015.
Feasibility of NIR spectroscopy lo detect olive ftul infesled by BacÍoce.a oleae_
POSTHARVEST BIOLOGYAND TECIINOLOGY vol. 99, p. 58-62.
MOSCETTI R, RADICEITI E, IIIONARCA D, CECCHINI [j], I\IASSANTINI R,2014. Near
ínfared speclroscopy is suilable for trc classifcalion of hazelnuts according to Protected
Designalion of Origin. JOURNAL OF THE SCIENCE OF FOOD AND AGRICULTURE (in

Í\IONARCA D, I\,IOSCETTI R, CARL:TTI L, CECCHINI 1\,,I, COLANTONI A, STELLA E,
f\,lENGHlNl G, SPEMNZA S, I,IAS$ANTINI R, CONTINI l\r], ITIANZO A, 2014. Quality
mainìenance and storability of cheshuts manually and mechanically haruested. ACTA
HORTICULfURAE, vol. 1043, p. 14t152
l\,lOSCETTlR,IIIOI\IARCA D, CECCHINI[j], HAFF R q CONTINII\r1., MASSANTINI R.,2014.
Delection of moldlamaged chestnui by near infared speclroscopy. POSTI-IARVEST
BIOLOGYAND TECHNOLOGY vol. 9:1, p.8390
I\,,ìOSCETTI R, HAFF R P, SAMNWONG S, I\,]ONARCA D, CECCH]NI ITI, Í\4ASSANTINI R,
2014. Nondestruclive deteclion of inseci infe-sted cheslnuis based on NIR speclrcscopy.
POSTHARVEST BIOLOGYAND TECIINOLOGY vol. 87, p. 88-94
I\,IOSCETTJ R, HAFF R E AERNOIJTS B, SAEYS W NIOMRCA D. CECCHINI I\,1,
NIASSANTINI R, 2013. Feasibility of Vis/NIR spectroscopy for detectÌon of faws in hazelnú
kemels. JOURNALOF FOOD ENGINEERING, vol. 118, p. 1-7
I,IOSCEITI R, CARLETTI L, IT,IONARCA D, CECCHINI [,1, S'TELLA E, IVASSANTINI R,2013.
Effect of altemaiive postharvest control treatmenb on lhe storability of apples Golden Deliciorls.
JOURMLOFTHESCIENCEOFFOODANDAGRICULTURE vo|.93,p.2691-2697
CARLETTI L, BOTCNDJ R, IVOSCETTI R, STELLA E, Í\,IOMRCA D, CECCHINI I\,1,
IVASSANTINI R, 2013. Use ot ozone in sanitation and slorage offresh fruit and vegetables.
JOURNALOF FOOD,AGRICULTUREAND ENVIRONIVIEN-T, vo|. 93 (11), p, 2691-2697
J\4OSCETTI R, FRANGIPANE I\,,lI ÍVONARCA D, CECCHINI I\,I, |\IASSANTINI R, 2012,
Mainiaining ihe quality of unfipe, f.esh hazelnuls tÌì.ough storage under modified atîospheres.
POSTHARVEST BIOLOGYAND.IECIINOLOGY VoI. 65, p. 33-38
CECCHINI I\4, CONTINI IV, I\4ASSAN]]NI R, I\,IONARCA D, MOSCETTI R, 2OI'I. EffEC1S Of
conlrolled almospheres and low iempeEture on storabìlity of chestnuis manually and
mechanically harvesied. POSTHARVEÍiT BIOLOGYANDTECHNOLOGY vol.61, p.131 136
I\IASSANIINI R, I\4OSCETTI R, I,IOMRCAD. CECCHINI ù,{, I\4ENGHINI G, II,IORDACCHINI
ALFANI tull, 2012. Inîuence of groundcovef managemenl sysiems and doLrble harvest on
quality and storage offesh hazelnuts (Corylus avellana L.). ACTA HORTICUL-IURAE, vol 940,
p.263270
coNTrNr r\4, cÉccHtNl N4, MASSAN-||N| R, N,IONARCA D, [,,|oSCETT| R, 2010. Review:
Nutraceulical propenies and storage ofkee nuls. 1TALUS HORTUS, vol. 17, p. 1927
|VASSANTINI R, MOSCETTI R, CECCHINI l\1, tulONARCA D, 2010. Quality maìntenance in
some lypic€l Lalium region vegebbles minimally processed. ITALUS HORTUS, vol. 1 7, p. 73

|\IASSANTINI R. tuloScETTl R, MORDACCHINI ALFANI l\,41, 2009. The influence of cover
crops and double harvest on storage ol'fresh hazelnuls (Corylus avellana L.). ADVANCES lN
HORTICULTURAL SCIENCE \tol. 23, p. 231-237
I\IOSCETTI R, CECCHINI M, I,IONARCA D, CARLETTI L, STELLA E, CONTINI I\4,
MASSANTINI R. Efects of Conirolled Atmosphere and Novej Antitungal Pre-Tr€tnenG on
Ouality and Storability of'Golden Delicious'Apple. ACTA HORTICULTURAE (n siampa)
MOSCETTI R, MONARCA D, CECCH]NI M, HAFF R B SARANWONG S, I!/ASSANTINI R,
NIR speclroscopy Ìs surtable to detect insect infested cheslnuls. ACTA HORTICOLTURAE, vol.
1043, p.153159
I,IOSCEITI R, IVIONARCA D. CARLETTI L, CECCHINI I\,1, COLANTONI A, STELLA E,
I,IENGHINI G, SPERANZA S, IVIANZO A, CONTINI IT,,I, I,4ASSANTINI R. OUAhiY MAiNTENANCE
and slorability of chest'ruts manually and mechanically hatueied. ACTA HOR-IICOLTURAE,
vol. 1043, p.145152.
CARLETÍI L. STELLA E. I\IOSCETTI R, I\,IONARCA D, CECCHINI N,1, CECCANTONI B,
I/|ASSANTJNI R, 2014. Use of nondestructive techniques lor Hazelnut vadeties identificaiion
(Corylus avellana L.). INDUSTRIEALItuIENTARI, vol.53, p. 11-16
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.$uropass Curiculum Vitae Roberto Moscettr

19) STELLAE, IVOSCETT|R, CARLETTTL, N1ONARCA D, CECCH|NIt\,4, I,IASSANT|NI R. 2013.-the trealrnent or rtuil and vegetables wiih ionizing iffadiation. INDUSTR|E ALIIVIENTAR|, vol.
532, p.21 28

20) DI G|AC|NTO S, COLANTONTA, CECCHIN| t\,1, ÍVONARCA D, I\,1ASSANTIN| R, N,IOSCETTI
R, 2012. Dairy prcduclion in resiricted environment and workers safety. INDUSTR|E
ALIMENTARI, vol. 530, p. +12

21) r\,roscETTt R, FRANGTPANE tt4l I\,IONARCA D, CECCH|N| r\t, IVASSANT|N| R,2012.
Qualily mainlenance of unripe fresh hazelnub. CORYLUS & CO., vol. 1 , p. 6-1 3

22) RICHETTI L, CECCANTONI B, LIOSCETTI R, lvlASSANTlNl R, 2012. Falsificaiion conircl on
doc wines: isotopic anallsis. INDUSTRIE DELLE BEVANDE, vo|.239, p.1C24

23) CECCH|NIt\,1, tllASSAN-ItNtR, FRANGTPANE tTT, I.IONARCA D, [,4OSCEIT| R,2011. The
winemaking turms in lhe Colii and Caslelli Romani area: safuty and hygiene ai wok-
INDUSTRIE DELLE BEVANDE, vol.236, p.34-43

24) I4ASSANTINI R, I\,IOSCETTI R, 2010. Review: use of 1-ÀIelhylcyclopropene (1-[,{CP) for
maintenance of quality of ffowers and omameftal plarfs. COLTURE PROTETTE, vol. 39, p.
7441

25) IMASSANTINI R, IVOSCETTI R, CECCHINI N,1, IIIONARCA D, 2010. Quality rnaintenance in
some typical Lalium region vegelables minimally processed. ITALUS HORTUS, vol. 17, p. 73

26) f!4AssANTtN R, f\4oscETTl R, cANGANELLA E 2009. catalogna (cichorium intybris)
minimally processed and effect of 1-lVlCP on browning lissue. INDUSTRIE ALllvlEN-IARl, vol.
495, p.41-50

24 N,IASSANTIN R, I,IOSCETTI R, CONTINI|\rl, BELLINCON-IRO A, 2009. Zucchini (Cucuròfa
pepo L.) minimally prccessed packed in plastic flm. lN DUSTRIE ALllt4ENIARl, vol. 493, p. 2è

28) NIASSANTINI R, I,IOSCETTI R, 2009. Review: poslhatuesl uses of 1-lvlethylcyclopropene (1-
MCP) for maintenance of quality of f'uit and vegelables. INDUSTRIE ALIMENTARI, vol. 497, p.
21-g

Conferenze e convegn' 29) N,IOSCETTI R, ÍIIONARCA D, CÉCCH|N| lV, SAEYS W GOODARZI l\il, KERÉSZTES J,
lvlASSANTlNl R. lmpiego dell'analisi dí immagine jpeFpetirale p€r la selezione delle nocciole
in classidiquali|a. POSTMCCOLTA2014- BARLETTA 22-23 IVAGGIO 2014

30) Ii/OSCETTI R, N4ONARCA D, CECCHINI 1!I, HAFF R E SAMNWONG S, I\,IASSANTINI R.
NIR spectroscopy Ìs suilable to detect ins€cl infested chestrìuts. ISHS ll, EURoPEAN
CONGRESS ON CHESTNUT (DEBRECEN, BAIA MARE,I\,IODRY KAN,IEN), OCTOBER 9-
12.2013

31) lr,lOSCElTl R, IIIONARCA D, CARLETTI L, CECCHINI I\,1, COLANTONI A, STELLA E,
N,lENGHlNlG, SPEMNZA S, lr4ANZO A, CONTINIM, N,lASSANflNlR. Quality mainlenance
and storabil y of chestnuts manually and mechanically haNesied. ISHS ll, EUROPEAN
CONGRESS ON CHESTNUT (DEBRECEN, BAIA I!4ARE,I\IODRY KAMEN), OCTOBER $
12,2013

32) N,IOSCETTI R, CECCHINI IT,1, NIOMRCA D, CARLETTI L, STELLA E, CONTINI I\,I,
lvlASSANTlNl R, 2013. Efrecls of conlrolled alrnosphere and novel arfitungal prefeatments
on quality and storability of Golden Delicious' apple. lN: 11TH INTERNATIONAL
CON-TROLLED & I4ODIFIÉD ATMOSPHERE RESEARCH CONFERENCE. TRANi (TALY),
JUNE 3-7,2013.

33) II,'IASSANTINI R, MOSCETTI R, MONARCA D, CECCHINI [,1, IVENGHINI G, I\IORDACCHINI
ALFANI l\rll, 2010. Cover sops and double harvesi lheir inffuence on sbrage of fresh
hazelnuts (Corylus avellana L.). lN:28TH INTERNATIONAL HORTICULTUMLCONGRESS
LrsBoA (PORTUGAL), AUGUST 2227f H, 2010

Datipersonali Autonzzo iltrattamento dei miei dat personali ai sensi del Decreto Legislalivo 30 giugno 2003, n. 196
"Codice in materia di protezione deidaii personali".
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